
Caracteristicas.

Estructura y cuerpo en acero inoxidable AISI 304. Puerta sándwich 
equilibrada.

Brazos giratorios en acero inoxidable, coplanares, fáciles de limpiar.

Visualización de temperaturas. Posibilidad de modiöcar los 
parámetros del ciclo de trabajo.

El sisEl sistema THERMOLOCK programable asegura que el enjuague se 
realice a una temperatura del agua de 85 ° C para asegurar 
la reducción de la carga bacteriana.

El dosiöcador de abrillantador es estándar para garantizar excelentes 
resultados de secado. La preparación para el dosiöcador 
de detergente es estándar.

La preparación para la bomba de drenaje es estándar. 
La pLa predisposición para el módulo WiFi es estándar.

Amplia gama de opciones disponibles bajo pedido . Una cesta 
de gafas y una cesta para los platos proporcionados .

Gracias a su canasta más grande, mantiene las excelentes 
propiedades de lavado de vidrio de la Performance Line, pero 
permite a los baristas una mayor productividad y la øexibilidad de 
poder lavar platos aún más grandes en una sola máquina.

PPerfecta para el lavado de copas de helado y jarras de cerveza 
en grandes cantidades, gracias al ciclo especíöco de aclarado 
önal en frío que permite servirlas inmediatamente después del 
lavado.

Pantalla capacitiva resistente a los arañazos y a los impactos, 
diseñada para soportar el uso frenético de las cocinas profesionales

Rack / Hora  60 / 10
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LAVAVAJILLA BAJO MESON COPAS ATA AL501 230V

SE DEBE CONSIDERAR ABLANDADOR DE AGUA
Y UN ENCHUFE NORMAL  HEMBRA, DE 10A A MENOS 1M DE LA MAQUINA

cm
60 60 82040002835 3.50 kW 220VLAVAVAJILLA BAJO MESON 

COPAS ATA AL501 230V


